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Note

Il  corso è rivolto  ai  titolari  di  farmacia,  responsabili  del  sistema di  autocontrollo  aziendale,  ed a tutti  i  farmacisti  che
necessariamente si trovano a svolgere le proprie mansioni in qualità di addetti alla manipolazione e vendita di alimenti in
farmacia.

Il corso consente di acquisire conoscenze ed aggiornamenti sul sistema di autocontrollo sull’igiene dei prodotti alimentari,
basato sul cosiddetto metodo HACCP: ciò in applicazione di quanto previsto in farmacia dal Regolamenti CE 178/2002 e
852/2004,  dopo che il  D.Lgs. 193/2007 ha abrogato il  precedente D.Lgs. 155/97, ed dalle linee guida emanate dalla
Regione Emilia-Romagna.  La trattazione affronta  tutti  i  principali  profili  normativi  attinenti  la  sicurezza e l’igiene degli
alimenti con particolare riferimento alle casistiche pratiche della quotidiana operatività in farmacia ed agli adempimenti ed
alla documentazione richiesta specificamente dalle commissioni di ispezione della USL, con lo scopo di dare gli strumenti
per poter implementare un semplice ed efficace Manuale HACCP conforme alla normativa.

Il  corso,  oltre  al  conseguimento dei  crediti  ECM, consente  di  adempiere  a quanto  richiesto  dagli  Organi  di  controllo
relativamente alla formazione del responsabile e degli addetti alla manipolazione di alimenti in farmacia.


